
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hofmeier für „Dahoam“ 
 

Bestellungen unter 08165/800690 oder per Mail an 

info@hotel-hofmeier.de 

 

 

 

 

 

 

Tageskarte 
 

 

Ofenfrischer Krustenbraten vom Strohschwein    14,80 

Semmelknödel | Salatteller 

 

 

Kalbsleber „Berliner Art“ | Apfelspalten    18,90 

Röstzwiebeln | Kartoffelpüree | Salatteller 

 

 

Zwiebelrostbraten von der bayerischen Färsenlende   25,80 

Röstzwiebeln | Pommes 

dazu: gemischter Beilagensalat       4,50 

 

 

Hirschbratwurst mit Sauerkraut       8,80 

dazu: Bratkartoffeln         3,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Starter 
 

 

Hirschleberwurst & geräucherter Hirschschinken   6,80 

Brot & Kräuterquark 

 

 

 

Vorspeisen 
 

 

Hirsch-Carpaccio | Granten-Vinaigrette | schwarze Nuss     10,20 

Salatbouquet 

 

Marinierte Goldrübe | Granatapfel | Ziegenkäse   8,80 

Rote-Beete-Sorbet | Pumpernickel 

 

 

 

Suppen 

 

 

Rinderkraftbrühe | Kalbsbrätspätzle | Gemüsestreifen   5,80 

 

Karotten-Ingwercremesuppe | Croutons      5,80 

 

Wildkraftbrühe | Speckknöderl        6,80 

 

 

 

Vegetarisch & Vegan 
 

 

Allgäuer Käsespätzle | Röstzwiebeln | Salatteller    9,50 

 

 

Bio-Grünkern-Kartoffelpflanzerl | Tomaten-Thymianjus   14,30 

Pak Choi | Salz-Haselnuss 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fisch 
 

Saiblingsfilet | Weißweinschaum      20,30 

Geschmorter Radicchio | hausgemachte Pasta 

 

 

Forellenfilet | Riesling-Dillschaum | Erbsencreme   19,30 

Porree & Zwiebel | Röstkartoffeln 

 

 

 

Wild aus dem eigenen Gehege 
 

 

Hirschbraten | Preiselbeeren       19,80 

Butterspätzle | Blaukraut 

 

 

Ragout vom Damhirsch | Preiselbeeren | Serviettenknödel 17,80 

Salatteller 

 

 

Damhirschrücken | Wildjus | Pilz-Asche | Erbsencreme  29,80 

Rosenkohl & Schwarzwurzeln | Schupfnudeln 

 

 

Filetspitzen vom Damhirsch | Wirsing & Winterspargel  34,00 

Salzzwetschgen | Speckkücherl 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wirtshausküche 
 

 

Cordon Bleu vom Strohschwein | Pommes Frites    16,50 

Salatteller 

 

 

Bio-Putenbrust vom Putenhof Wallner im Knuspermantel  17,10 

Großer Salat | Honigvinaigrette | Baguette 

 

 

Schnitzel vom Strohschwein | Pommes Frites | Salatteller 14,20 

 

 

Geschmorte Ochsenbackerl | Rotweinjus | Speckwirsing  19,50 

Serviettenknödel 

 

 

Schweinefilet vom Strohschwein | Rahmschwammerl   18,70 

Butterspätzle | Salatteller 

 

 

 

Für Kinder 
 

 

Kinderschnitzel | Pommes Frites       7,50 

 

 

Spätzle mit Sauce          3,50 

 

 

Knödel mit Sauce          3,50 

 

 

Portion Pommes           3,50 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nachspeisen 
 

 

Omas Apfelstrudel          6,30 

 

 

Kaiserschmarrn | Apfelkompott       10,90 


